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"UNO NON PUÒ PENSARE BENE, 
AMARE BENE, 

DORMIRE BENE, 
SE NON HA MANGIATO BENE."

LUCIANO PAVAROTTI

Pizza
PastaAmore

La Cucina Italiana

LI
M

ON
AT

A ACQUA VIENNESE

ACQUA MINERALE

LIMONATA COLOMBO

EISTEE RAUCH

COCA COLA

BALADIN ITALIAN COLA

Basilikum/Zitrone
Kirsche/Rosmarin
Thymian/Limette

Zitrone/Pfirsich

original/zero

SODA

F.J. RAUCH APFEL

RED BULL ORGANICS

RED BULL ENERGY

ORANGENSAFT FRISCH

Tonic . Bitter Lemon . Ginger Beer
Purple Berry . Cola

Hollunder . Himbeer . Zitrone

BALADIN CEDRATA
italienische Zitronenlimonade

Jugendgetränk

1

3.7 | 6.9

5.9

4.6

4.6

5.1

5.1

4.7

4.8
5.2
5.9

4.9

4.9

4.9

0,5l

0.33l | 0,75l

0,5l

0,33l

0,33l

0,33l

0,2l

0,25l
0,5l
0,5l

0,25l

0,25l

0,5l

0,33l

"NIENTE VINO, 
SOLO VITA."

pur
mit Wasser
mit Soda

ALLERGENE:
 A: GLUTEN
 B: KREBSTIERE
 C: EIER
 D: FISCH
 E: ERDNÜSSE
 F: SOJABOHNEN
 G: MILCH
 H: SCHALENFRÜCHTE (NÜSSE)
 L: SELLERIE
 M: SENF
 N: SESAMSAMEN
 O: SCHWEFELDIOXID / SULFITE
 P: LUPINEN
 R: WEICHTIERE VEGETARISCH

Ap
er

it
iv

o PROSECCO SPUMANTE
PROSECCO ROSE
COLOMBO SPRIZZ
TIMO-LIME SPRIZZ
APEROL SPRIZZ
DÉJÀVU SPRIZZ
CAMPARI SPRIZZ
HUGO
LIMONCELLO SPRIZZ
SARTI SPRIZZ

5.6
5.6
7.7
7.7
7.7
7.7
7.7
7.7
7.7
7.7

A P E R I T I V O
A N A L C O L I C O

Schmeckt wie mit, ist aber ohne.

0,0%
D U  B I S T  N I C H T  G A N Z  D I C H T !

P R O B I E R S !

7.7APEROL 
HUGO
CRODINO SPRIZZ

7.7
7.7

NEGRONI CLASSICO

NEGRONI SBAGLIATO

11.9

13.5

Gin . Wermut . Campari . Orange

Prosecco . Wermut . Campari . Orange

ESPRESSO MARTINI

AZZURO MULE

MOJITO

PALOMA

13.5

13.5

13.5

13.5

Vodka . Kaffeelikör . Kaffee 

Vodka . Ginger Beer . Limette . Minze

Rum . Minze . Limette . Rohrucker

Tequila . Pink Grapefruit . Limette . Soda

ITALIAN GREYHOUND
Gin . Aperol . Pink Grapefruit 

13.5

Co
ck

ta
il

s

BI
RR

A
LI

qu
or

i
TANKBIER HELL

OTTAKRINGER ZWICKL

OTTAKRINGER ZWICKL ROT

OTTAKRINGER RADLER

STIEGL WEISSE 

TEGERNSEER HELL

BALADIN BIRRA 

BIRRA MESSINA DI SALE

ICHNUSA

PERONI AZZURO

BIRRA MORETTI LAGER

NULL KOMMA JOSEF

5.9

5.9

6.1

5.9

6.1

5.9

6.9

5.9

5.9

5.9

5.3

4.9

0,5l

0,5l

0,5l

0,33l

0,5l

0,5l

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

GRAPPA DI MOSCATO

GRAPPA INVECCHIATA

GRAPPA POLI BARRIQUE

LIMONCELLO

RAMAZZOTTI

AVERNA

SAMBUCA

5.9

5.9

6.9

4.6

4.6

4.6

4.6

2 cl
"GRAPPA – DAS LETZTE WORT 

BEI JEDEM ITALIENISCHEN
ESSEN!" 

0,5l
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an
ti
pa

st
i ZUPPA DI POMODORO 6.9

BRUSCHETTA
hausgemachtes Brot . Tomaten . Knoblauch . Basilikum

9.5A

Kalbfleisch . Thunfischcreme . 
hausgemachtes Brot

VITELLO TONNATO 17.9A D G

CALAMARI FRITTI
knuspriger Tintenfisch . Zitronen-Dip

17.9A D G

TARTARE DI MANZO
Beef Tartar . Butter . Kapern . hausgemachtes Brot

18.9A D G

22

COZZE E VONGOLE
Miesmuscheln . Knoblauch . Weißwein

18.5A B C

FRITTO MISTO DI MARE
knuspriger Tintenfisch . Sardellen . Gamberetti
Zitronen-Dip

20.9A D G

PIATTO COLOMBO
Prosciutto Crudo . Salame . Verdure Grigliate
italienische Käsevariation . Oliven

A G

ZUPPA DI PESCE
Gamberi . Miesmuscheln . Venusmuscheln
Kalamari . Oktopus 

A B D L O 13.9

G

VI
no

 B
ia

nc
o GLASWEISE

FLASCHENWEISE 0.75L

GEMISCHTER SATZ
Zahel: Wien

5.7

GRÜNER VELTLINER
Salomon Undhof: Niederösterreich

5.7

SAUVIGNON IGT VENEZIA GIULIA
Tenimenti Civa: Friaul-Julitsch

5.7

PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE
Ponte: Venetien

5.7

GELBER MUSKATELLER DAC
Krispel: Straden

5.7

ROSE
Strehn: Burgenland

5.7

TREBBIANO D’ABBRUZZO DOP 
Tollo: Abbruzzen

43

A G

GAVI DEL COMMUNE DI GAVI DOCG

LA MARCHESANA FALANGHINA IGP PUGLIA 
Tollo: Abbruzzen

BIANCHELLO DEL METAURO DOC
Guerrieri: Marken

La Caplana: Piemont

PRENDAS VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
Cant. di Dolianova: Sardinien

43

37

37

39

bio

bio

 “Dove non è vino non è Amore!”

frisch

ausgewogen

fruchtig-blumig

harmonisch

elegant-frisch

mineralisch

frisch-fruchtig

mineralisch-leicht

süffig-elegant

blumig-vollmundig

fein-elegant

CAPRESE DI BURRATA E POMODORO G O

Burrata . Tomaten . Basilikum 
17.9

In
sa

la
ta

gegrilltes Hühnerfilet . Insalata mista . Tomaten 
Pane croccante . Grana Padano . Cesar Dressing

A G OCESARE CARDINI 18.5

INSALATA MISTA

RUCOLA E POMODORO O 6.9

6.9O

Fr
es

ca

“LA VITA È UNA COMBINAZIONE DI
MAGIA E PASTA."

CAPRINO GRIGLIATO CON FRAGOLE GH 18.5
Ziegenkäse . Insalata mista . Walnüsse . ErdbeerenVI

NO
 R

OS
SO GLASWEISE

FLASCHENWEISE 0.75L

CHIANTI DOCG
Terre del Bruno: Toskana

5.7

PRIMITIVO IGP SALENTO
Produttori di Manduria: Apullien

5.7
ausgewogen

BLAUFRÄNKISCH
Krutzler: Südburgenland

5.7

WIENER TRILOGIE
Wieninger: Wien

5.7

ZWEIGELT KG 
Markowitsch: Carnuntum

5.7

bio

bio

ist Sonnenlicht, das in Wasser
verwandelt wurde." – Galileo Galilei

“Wein

kräftig

fruchtig

harmonisch

harmonisch

LYRICA PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
Produttori di Manduria: Apullien

43

NERO D’AVOLA PRINCIPE DI GRANATEY DOC
Colomba Bianca: Sizilien

37

ANZENAS CANNONAU DI SARDEGNA DOC
Cant. di Dolianova: Sardinien

43

vollmundig

fruchtig

beerig

Demarie: Piemont
BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC 52

kräftig

CHIANTI CLASSICO DOCG
Vallepicciola: Toskana

45
würzig

BARRIANO RISERVA CIRCEO ROSSO DOP
Villa Gianna: Latium

45
intensiv-harmonisch

GNOCCHI SORRENTINA A G

Tomatensauce . Fior di latte . Grana Padano . Basilikum
16

Frische Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat 
Tomatensauce . Burrata

A G O 19.5RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI 

PA
NE

PANE ALL’AGLIO

FOCACCIA ROSMARINO

6.5

7.5A

A

FOCACCIA OLIVE 7.5A

FOCACCIA BURRATA E POMODORINI 12.5

A GFOCACCIA BUFALA E POMODORINI

A G

9
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In
sa

la
ta

gegrilltes Hühnerfilet . Insalata mista . Tomaten 
Pane croccante . Grana Padano . Cesar Dressing

A G OCESARE CARDINI 18.5

INSALATA MISTA

RUCOLA E POMODORO O 6.9

6.9O

Fr
es

ca

“LA VITA È UNA COMBINAZIONE DI
MAGIA E PASTA."

CAPRINO GRIGLIATO CON FRAGOLE GH 18.5
Ziegenkäse . Insalata mista . Walnüsse . ErdbeerenVI

NO
 R

OS
SO GLASWEISE

FLASCHENWEISE 0.75L

CHIANTI DOCG
Terre del Bruno: Toskana

5.7

PRIMITIVO IGP SALENTO
Produttori di Manduria: Apullien

5.7
ausgewogen

BLAUFRÄNKISCH
Krutzler: Südburgenland

5.7

WIENER TRILOGIE
Wieninger: Wien

5.7

ZWEIGELT KG 
Markowitsch: Carnuntum

5.7

bio

bio

ist Sonnenlicht, das in Wasser
verwandelt wurde." – Galileo Galilei

“Wein

kräftig

fruchtig

harmonisch

harmonisch

LYRICA PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
Produttori di Manduria: Apullien

43

NERO D’AVOLA PRINCIPE DI GRANATEY DOC
Colomba Bianca: Sizilien

37

ANZENAS CANNONAU DI SARDEGNA DOC
Cant. di Dolianova: Sardinien

43

vollmundig

fruchtig

beerig

Demarie: Piemont
BARBERA D’ALBA SUPERIORE DOC 52

kräftig

CHIANTI CLASSICO DOCG
Vallepicciola: Toskana

45
würzig

BARRIANO RISERVA CIRCEO ROSSO DOP
Villa Gianna: Latium

45
intensiv-harmonisch

GNOCCHI SORRENTINA A G

Tomatensauce . Fior di latte . Grana Padano . Basilikum
16

Frische Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat 
Tomatensauce . Burrata

A G O 19.5RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI 
PA

NE

PANE ALL’AGLIO

FOCACCIA ROSMARINO

6.5

7.5A

A

FOCACCIA OLIVE 7.5A

FOCACCIA BURRATA E POMODORINI 12.5

A GFOCACCIA BUFALA E POMODORINI

A G

9
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BRUSCHETTA
hausgemachtes Brot . Tomaten . Knoblauch . Basilikum

9.5A

Kalbfleisch . Thunfischcreme . 
hausgemachtes Brot

VITELLO TONNATO 17.9A D G

CALAMARI FRITTI
knuspriger Tintenfisch . Zitronen-Dip

17.9A D G

TARTARE DI MANZO
Beef Tartar . Butter . Kapern . hausgemachtes Brot

18.9A D G

22

COZZE E VONGOLE
Miesmuscheln . Knoblauch . Weißwein

18.5A B C

FRITTO MISTO DI MARE
knuspriger Tintenfisch . Sardellen . Gamberetti
Zitronen-Dip

20.9A D G

PIATTO COLOMBO
Prosciutto Crudo . Salame . Verdure Grigliate
italienische Käsevariation . Oliven

A G

ZUPPA DI PESCE
Gamberi . Miesmuscheln . Venusmuscheln
Kalamari . Oktopus 

A B D L O 13.9

G

VI
no

 B
ia

nc
o GLASWEISE

FLASCHENWEISE 0.75L

GEMISCHTER SATZ
Zahel: Wien

5.7

GRÜNER VELTLINER
Salomon Undhof: Niederösterreich

5.7

SAUVIGNON IGT VENEZIA GIULIA
Tenimenti Civa: Friaul-Julitsch

5.7

PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE
Ponte: Venetien

5.7

GELBER MUSKATELLER DAC
Krispel: Straden

5.7

ROSE
Strehn: Burgenland

5.7

TREBBIANO D’ABBRUZZO DOP 
Tollo: Abbruzzen

43

A G

GAVI DEL COMMUNE DI GAVI DOCG

LA MARCHESANA FALANGHINA IGP PUGLIA 
Tollo: Abbruzzen

BIANCHELLO DEL METAURO DOC
Guerrieri: Marken

La Caplana: Piemont

PRENDAS VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
Cant. di Dolianova: Sardinien
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SPAGHETTI CARBONARA
Guanciale . Eigelb . Pecorino . schwarzer Pfeffer

A C G 18

Rindfleisch-Ragù . Grana Padano
TAGLIATELLE AL RAGU A G L 18

LASAGNE BOLOGNESE
Rindfleisch-Ragù . Béchamelsauce. Fior die latte 

A C L 18.5

TAGLIATELLE DI MANZO E PORCINI
Rindfleischstreifen . Steinpilze . Demi Glace

A G 18.9

LINGUINE FRUTTI DI MARE
Rindfleisch-Ragù . Béchamelsauce . Fior di latte

A B O 22

PA
st

a 
e 

Ba
st

a SPAGHETTI AGLIO E OLIO
Knoblauch . Olivenöl . Chili

A 14

SPAGHETTI AL POMODORO
Tomatensauce . Basilikum

14A G

LINGUINE AL PESTO DI BASILICO A G

Basilikum . Knoblauch . Pinienkerne . Grana Padano
15

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA
Tomatensauce . Guanciale . Grana Padano

A G 16

Garantitoglutenfrei!
Unsere leckeren Pizzen und Pastagerichte 
(Spaghetti & Penne)
kannst du auch glutenfrei genießen.

Aufpreis: Pizza € 3, Pasta € 2

Do
lc

i

CANNOLI SICILIANI 2 STK

TIRAMISU

PANNA COTTA FRAGOLA

A G

A G HTARTELLETTA CON CREMA PASTICCERA
E FRUTTI DI BOSCO

A G

7.9

5.6

7.9

8.5

PIZZA NUTELLA A G 13

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE 8.9A G

Ca
ff

è

I N  O A T  W E
Alle unsere Caffès haben       
     - Qualität und
sind auch mit Hafermilch erhältlich.

trust! bio

ESPRESSO/MACCHIATO

DOPPIO/MACCHIATO

CAPPUCCINO | ICED CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO | ICED LATTE

3.5

5.2

4.9

5.4

TAZZA DI TÈ
Earl Grey . Englisch Breakfast . Minze . Kräuter  
Grüner Tee . Kamille . Früchtetee

LIMONE CALDO
heiße Zitrone . Ingwer . Minze . Honig

5.1

5.1

ARANCIA CALDO
heiße Orange . Ingwer 

5.5

CAFFÈ AMERICANO 4.8

CAFFÈ AFFOGATO 5.5

G

G

G

G

G

G

PENNE ALL’ARRABBIATA
Tomatensauce . Chili 

A G 16

Ca
rn

e 
E 

PE
sC

E 24POLLO ALLA GRIGLIA 
CON PATATE AL ROSMARINO
gegrilltes Hühnerfilet . Rosmarinkartoffel

POLPO CON CREMA DI SEDANO E PAK
CHOI 
Oktopus . Selleriecreme . Pak Choi

24
A D M

"Italienisches Essen ist mehr als
Geschmack – es ist ein
Lebensstil. La Dolce Vita heißt
auch, sich Zeit zu nehmen und
die Schönheit des Essens zu
genießen. Unsere Gerichte sind
gemacht, um besondere
Momente zu schaffen: 
Der Geschmack eines perfekt
gebratenen Stück Fleisch, der
zarte Biss in frischen Fisch, der
Genuss eines Glases Wein dazu.
In Italien gibt es keine Eile – wir
laden dich ein, diesen Geist zu
erleben. Entspann dich, schließe
die Augen und lass dich mit
jedem Bissen ein Stück nach
Italien entführen."

RUCOLA E POMODORO O 6.9

ORDINA ANCHE

PANE ALL’AGLIO warme Knoblauchstangerl 6.5A

INSALATA MISTA 6.9O

35
RIBEYE BLACK ANGUS ARGENTINA 300G 
Rucola . Grana Padano . Kirschtomaten

G O

Pi
zz

e 
Bi

an
ch

e
Ca

lz
on

e

AGVE- N
Mozzarella

Y E S !

Unsere Pizza gibt’s natürlich 
auch mit veganem Mozzarella!

GIALLO

Gelbe Tomatensauce . Fior di latte . N’duja . Salame

16

TRADIZIONALE
Tomatensauce . Fior di latte . Ricotta 
Prosciutto Cotto . Champignons

A G
16

4 FORMAGGI
Fior di latte . Gorgonzola . Ricotta . Grana Padano
Feta

17A G

LA REGINA
Fior di latte . Burrata . rotes Pesto 
Rucola . Kirschtomaten

19AG

BOSCAIOLA
Fior di latte . Champignon . Salsiccia 

18A G 

MIMOSA
Fior di latte . Panna . Prosciutto Cotto . Mais

19

A G

A G

G O
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Pi
zz

e 
Ro

ss
e

Pi
zz

e 
Sp

ec
ia

li

SOPHIA LOREN
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala 
‘Nduja . Oliven 

A G O 18

DIAVOLA 2.0
gelbe Tomatensauce . Fior di latte . scharfe Salami
Kirschtomaten . Rucola

A G

YELLOW MARGHERITA
gelbe Tomatensauce . Fior di latte 

TRUFFELINO
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala . Trüffelsalami . Rucola 
Grana Padano . Trüffelöl

A G L 19

gelbe Tomatensauce . Fior di latte . Provola
Guanciale . Zwiebelsalsa

COLOMBO A G

YELLOW BUFALINA
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala 

A G

A G 15

18

17

18

MARGHERITA
Tomatensauce . Fior di latte . Basilikum

14A G

MARINARA
Tomatensauce . Oregano . Knoblauch

12A

Tomatensauce . Fior di bufala . Basilikum
BUFALINA 17A G

SUPER MARINARA
Tomatensauce . gelbe Kirschtomaten . Oliven
getrocknete Tomaten . Oregano . Knoblauch

14A

"MAMMA MIA, 
DAS SCHMECKT NACH AMORE!"

Pi
zz

e 
Ro

ss
e VEGETARIANA

Tomatensauce . Fior di latte . gegrilltes Gemüse
16A D G

A GPROSCIUTTO COTTO 
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Cotto

15

15SALAME
Tomatensauce . Fior di latte . Salami

A G

16DIAVOLA
Tomatensauce . Fior di latte . scharfe Salami

A G

A GMANCA
Tomatensauce . Fior di latte .Salami 
Gorgonzola . roter Zwiebel

17

A GMARADONA
Tomatensauce . Fior di latte . Thunfischfilets . roter Zwiebel

17

TRICOLORE
Tomatensauce . Fior di latte . Basilikumpesto. Kirschtomaten

18A G 

NAPOLI
Tomatensauce . Fior di latte Sardellen . Oliven . Kapern

15A D G

CAPRICCIOSA
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Cotto
Artischocken . Champignons . Oliven

17A G 

5 STAGIONI
Tomatensauce . Fior di latte . Champignons
Artischocken . Oliven . Salami . Prosciutto Cotto

17A G

A GCALABRESE
Tomatensauce . Fior di latte . scharfe Salami
‘Nduja . Salsiccia . Oliven

18

18ISCHIA
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Crudo
Rucola . Kirschtomaten . Grana Padano

A G H

15FUNGHI
Tomatensauce . Fior di latte . Champignons

A D G

SICILIANA AG 19
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala . Sardellen. Oliven
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Guanciale . Zwiebelsalsa

COLOMBO A G

YELLOW BUFALINA
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala 

A G

A G 15

18

17

18

MARGHERITA
Tomatensauce . Fior di latte . Basilikum

14A G

MARINARA
Tomatensauce . Oregano . Knoblauch

12A

Tomatensauce . Fior di bufala . Basilikum
BUFALINA 17A G

SUPER MARINARA
Tomatensauce . gelbe Kirschtomaten . Oliven
getrocknete Tomaten . Oregano . Knoblauch

14A

"MAMMA MIA, 
DAS SCHMECKT NACH AMORE!"

Pi
zz

e 
Ro

ss
e VEGETARIANA

Tomatensauce . Fior di latte . gegrilltes Gemüse
16A D G

A GPROSCIUTTO COTTO 
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Cotto

15

15SALAME
Tomatensauce . Fior di latte . Salami

A G

16DIAVOLA
Tomatensauce . Fior di latte . scharfe Salami

A G

A GMANCA
Tomatensauce . Fior di latte .Salami 
Gorgonzola . roter Zwiebel

17

A GMARADONA
Tomatensauce . Fior di latte . Thunfischfilets . roter Zwiebel

17

TRICOLORE
Tomatensauce . Fior di latte . Basilikumpesto. Kirschtomaten

18A G 

NAPOLI
Tomatensauce . Fior di latte Sardellen . Oliven . Kapern

15A D G

CAPRICCIOSA
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Cotto
Artischocken . Champignons . Oliven

17A G 

5 STAGIONI
Tomatensauce . Fior di latte . Champignons
Artischocken . Oliven . Salami . Prosciutto Cotto

17A G

A GCALABRESE
Tomatensauce . Fior di latte . scharfe Salami
‘Nduja . Salsiccia . Oliven

18

18ISCHIA
Tomatensauce . Fior di latte . Prosciutto Crudo
Rucola . Kirschtomaten . Grana Padano

A G H

15FUNGHI
Tomatensauce . Fior di latte . Champignons

A D G

SICILIANA AG 19
gelbe Tomatensauce . Fior di bufala . Sardellen. Oliven



Ca
rn

e 
E 

PE
sC

E 24POLLO ALLA GRIGLIA 
CON PATATE AL ROSMARINO
gegrilltes Hühnerfilet . Rosmarinkartoffel

POLPO CON CREMA DI SEDANO E PAK
CHOI 
Oktopus . Selleriecreme . Pak Choi

24
A D M

"Italienisches Essen ist mehr als
Geschmack – es ist ein
Lebensstil. La Dolce Vita heißt
auch, sich Zeit zu nehmen und
die Schönheit des Essens zu
genießen. Unsere Gerichte sind
gemacht, um besondere
Momente zu schaffen: 
Der Geschmack eines perfekt
gebratenen Stück Fleisch, der
zarte Biss in frischen Fisch, der
Genuss eines Glases Wein dazu.
In Italien gibt es keine Eile – wir
laden dich ein, diesen Geist zu
erleben. Entspann dich, schließe
die Augen und lass dich mit
jedem Bissen ein Stück nach
Italien entführen."

RUCOLA E POMODORO O 6.9

ORDINA ANCHE

PANE ALL’AGLIO warme Knoblauchstangerl 6.5A

INSALATA MISTA 6.9O

35
RIBEYE BLACK ANGUS ARGENTINA 300G 
Rucola . Grana Padano . Kirschtomaten

G O

Pi
zz

e 
Bi

an
ch

e
Ca

lz
on

e

AGVE- N
Mozzarella

Y E S !

Unsere Pizza gibt’s natürlich 
auch mit veganem Mozzarella!

GIALLO

Gelbe Tomatensauce . Fior di latte . N’duja . Salame

16

TRADIZIONALE
Tomatensauce . Fior di latte . Ricotta 
Prosciutto Cotto . Champignons

A G
16

4 FORMAGGI
Fior di latte . Gorgonzola . Ricotta . Grana Padano
Feta

17A G

LA REGINA
Fior di latte . Burrata . rotes Pesto 
Rucola . Kirschtomaten

19AG

BOSCAIOLA
Fior di latte . Champignon . Salsiccia 

18A G 

MIMOSA
Fior di latte . Panna . Prosciutto Cotto . Mais

19

A G

A G

G O

SPAGHETTI CARBONARA
Guanciale . Eigelb . Pecorino . schwarzer Pfeffer

A C G 18

Rindfleisch-Ragù . Grana Padano
TAGLIATELLE AL RAGU A G L 18

LASAGNE BOLOGNESE
Rindfleisch-Ragù . Béchamelsauce. Fior die latte 

A C L 18.5

TAGLIATELLE DI MANZO E PORCINI
Rindfleischstreifen . Steinpilze . Demi Glace

A G 18.9

LINGUINE FRUTTI DI MARE
Rindfleisch-Ragù . Béchamelsauce . Fior di latte

A B O 22

PA
st

a 
e 

Ba
st

a SPAGHETTI AGLIO E OLIO
Knoblauch . Olivenöl . Chili

A 14

SPAGHETTI AL POMODORO
Tomatensauce . Basilikum

14A G

LINGUINE AL PESTO DI BASILICO A G

Basilikum . Knoblauch . Pinienkerne . Grana Padano
15

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA
Tomatensauce . Guanciale . Grana Padano

A G 16

Garantitoglutenfrei!
Unsere leckeren Pizzen und Pastagerichte 
(Spaghetti & Penne)
kannst du auch glutenfrei genießen.

Aufpreis: Pizza € 3, Pasta € 2

Do
lc

i

CANNOLI SICILIANI 2 STK

TIRAMISU

PANNA COTTA FRAGOLA

A G

A G HTARTELLETTA CON CREMA PASTICCERA
E FRUTTI DI BOSCO

A G

7.9

5.6

7.9

8.5

PIZZA NUTELLA A G 13

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE 8.9A G

Ca
ff

è

I N  O A T  W E
Alle unsere Caffès haben       
     - Qualität und
sind auch mit Hafermilch erhältlich.

trust! bio

ESPRESSO/MACCHIATO

DOPPIO/MACCHIATO

CAPPUCCINO | ICED CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO | ICED LATTE

3.5

5.2

4.9

5.4

TAZZA DI TÈ
Earl Grey . Englisch Breakfast . Minze . Kräuter  
Grüner Tee . Kamille . Früchtetee

LIMONE CALDO
heiße Zitrone . Ingwer . Minze . Honig

5.1

5.1

ARANCIA CALDO
heiße Orange . Ingwer 

5.5

CAFFÈ AMERICANO 4.8

CAFFÈ AFFOGATO 5.5

G

G

G

G

G

G

PENNE ALL’ARRABBIATA
Tomatensauce . Chili 

A G 16
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ItalianS do it better

COLUMBUSPLATZ 5 | 1100 WIEN
WWW.PIAZZA-COLOMBO.AT

RESERVIERUNG@PIAZZA-COLOMBO.AT
MO-SO   11.30 - 23.00          KÜCHE BIS 22.00


